VIENI ACCOMPAGNATO e _
DALLA TUA FAMIGLIA, harndl 73 Tebbraio 2012

LABORATORI E SPETTACOLI
PRESSO L'OFFICINA DEI PICCOLI

Accoglienza

nizio Seminario Tecnico Vera Pizza Napoletana
L'impasto: Nimportanza della Farina

La Ligvitazione: Lieviti Madra

La Cottura

Conclusioni a cura di Antonio Pace,
Fresidente Associazione Verace Pizza Napoletana;
"Regole fondamentali su come

una Vera Fizra Napoletana’

Brunch
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Le 5 Stagioni in collzborazione con
‘Associazione Verace Pizza Napoletana
hanno | placere d'invitarLa

ad uno dei seminar di approfondimento

cer lo sviluppo della Vera Pizza Napoletana.
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