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Soli dieci anni di vita, ma la pizzeria d’asporto
Mastro Ciccio di Bari é una vera case history.
Un marchio che vuole andare lontano.

[l segreto? Un'offerta articolata ed elastica,
un team dinamico e tante idee. Sempre
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réa con alcand collaboratart e una pizea celebrativg

| specialisti del take away

rtigiani per pazsione! F la slogan della

pizzeria barsse Mastra Ciceio

astrowciceio it} e la passione @
propric quella che, msieme a un occhio attento
¢ alla voghia di sperimentare, ha Fatto fare a
questo piccolo locale dasparta dei passi da gi-
ganee in sali dieci anni. "Siamo un team di di
aofto persone n ottanta metri r;u;;‘l?‘i — Tat-
conta il titolare Fabio Mastrandrea - & alouni
dei ragazel stanno imparanda come gestire al-
tri punti vendita, E 1'5-.J|'||1| il et v faburod™. In
tatti Mastvo Ciccio intende diventare un mar-
chio da esportazione, non solo in [talia, ma an-
che olre confine. Lidea &
ottima, 1 risultati oi somoe,
Ma cosa c'8 distro a oiie-
Sto punto gastronomico

amatu da tantissimi bare-

5i? Una pizza otrima, ma non soln. Fahio Ma-
strandrea si & faren le 0ssa in lunga & in fargo

come pizzaiolo, ha iniziare da piccols & lvorare

a stagiane in giro per ITalia e al'estero, “Alla
Finier s lornsibo nella mia Ban pleno di wi glia
di fare gqualcosa che fosse veramente in linea
con le esipenze dei clienti”. Tl take away da Ma-
stro Cierin @ diventabo una specitlizranone. "A
mezzngiorno abbiamo una forte richiesta di
piatti ¢ panini; la sera @ la pizza che regna”
Lofferts ¢ ad ampia rapgio: insalate, panini ar
tigianali, prodott da rosticeenia. Unid moowiss-
ma invendone sono 1 pratti caldi o treddi seu
diati per essere un gusto-
giszimo pazto unico. Un
esempio? New York: ham
I:UIEN, insalata, pomodo

ri, patatine, cpolla e sa

STRATEGIE MIRATE
Le strafegee o vendits t2 Maste Cicco Song tnis &
SEmgEe in movimants. 5§ va dalfhappy hour iper ssempio
il Pamrossitter = 01,99 sure 0 sloune lusci vrima) of
Fadebty Band fun pumto ogni 5 suro i apess, per eerivers B
LN mEnd in omaggeal S8 supsrans | 7 o anche i
servizio take away & 0 omagge! Ln cansegn & damiciio
& gammrilita 1 A0 minyti & mezsmo

s¢, "Cerchiamn di offrire un servizio che aby

bracei la pawsa praneo, lo shzio di uno spunts

domandz di pizza in relax la sera”. Qui
i stornano J00/300 pleze al giorno, con punte
maggior nel week end La pizea & di diametio
normale o maxi, sottile o, su nichiesta, allz na
poletana. “Ublizziamo prodotsd di prima seelta

continua Fabio - come lalin extravergine pu-
':F.i.i.E'kE" E la Earina? "Abbiamo constatato che la
linea e 5 Stagiond di NGUERERGSEEHE Molini ¢
guella che fa per nor: regge al meglio le alte

temperature sia del forno sia della nostra tercal

Sono miscele che non perdono in croccantiesza

€ con cui prepariamo anche il pana”. @



