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Al Campionato Mondiale della Pizza e ai Giochi
della Pizza di Salsomaggiore Terme Massimo

Puggina e Riccardo Agugiaro premiamo Vincenzo - . B
Alcuni partecipanti della manifestazione di aprile
2011 di SalsomaggioreTerme.

L'avveniristico palazzo del centro di formazione di
cucina Davigel a Dieppe in Normandia.

| vincitori dell'international Pizza Challenge

di marzo a Las Vegas.

AGUGIARO &
FIGNA MOLINI
LA QUALITA

E PROTAGONISTA

Il marchio di farine specializzate
per pizza “Le 5 Stagioni” e sempre
in prima linea come sponsor nel
maggiori eventi del mondo della
pizza ma anche nelle scuole

di formazione e ricerca piu
all’avanguardia

Agugiaro&Figna Molini e le sue far-
ne specializzate per pizza Le 5 Stagioni
sono stati protagonista in gualita di main l
sponsor alla 20° edizione del Campiona-
to Mondiale della Pizza e della seconda
adizione dei Giochi della Pizza, crganiz-
zati a Salsomaggiore Terme dal 11 al 13 |
aprile. Un evento importantissimo per |
Agugiaro&Figna Molini per la promozione
della pizza come piatlo rappresentativo
italiano di quaiita che ha visto la parteci-
pazione di 420 concorrenti provenienti
da 23 nazioni gdiverse, le cui delegazion
pit numerose sono state guelle francesi,
giapponesi, americane e spagnole. | piz-
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zaioli piu medagliati sone stati quell italiani
che si sono aggiudicati molti del premi in
palio, in quasi tutte e speciaiita; seguonc
t frances:, gl americani, | giapponesi e gl
austriaci. Tante le gare che si sonNo svol-
te tra cui quelle di Pizza classica, Pizza in
teglia, Pizza alla napoletana STG. Pizza
senza glutine, Pizza a due (cuoco e piz-
Zaiolo in abbinata), € In piu 'e spettaco-
lari gare di abilita, dalla pizza piu veloce,
alla piu larga, dal free style indviduale a
quello a squadre. Dall'ltalia si viaggia ol-
treoceano: e stata organizzata a marzo a

|as Vegas I'International Pizza Challange,
evento a cui la grande qualita dei prodotti
Agugiaro&Figna Molini non poteva manca-
re. Alla gara hanno partecipato oltre 120
pizzaioli da tutto il mondo: i veneti Carmeilo
Oliveri e Luigi Vianello hanno vinto rispet-
tivamente la competizione per la mighor
pizza tradizionale € quella per la miglior
pizza Fantasia, utilizzando le farine Le 5
stagioni. La competenza del pizzaioli &
stata fondamentale per esaltare le doti e le
qualita della farine firmata Agugiaro&fFigna
Molini contribuendo a renderle leader nel

mondo. Infine, importante partecipazione
deli’azienda emiliana all'inaugurazione de!
centro Davigel della multinazionale Nest-
i& a Dieppe in Normandia, una scuola ai
cucing, di studi nutrizionali e di ricerche
e sviluppo prodotti piu all'avanguarda.

Agugiaro&Figna Molini sara fornitrice
esclusiva ed ufficiale di farine Le 5 Stagioni
e del lievito madre Naturkaft, per le prepa-
razioni di questo importante centro, voito
a rinnovare |'alimentazione @ | Suoi principi,
nonché portare la pizza al di fuori dei soliti
cliche tradizional.



