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| *Premio Le 5 Stagioni- Concorsa ol dasign
per progettare i futurg dei [ocali

MNuove aperiurs, Spaa € concept inngvatl
vi®, dedicatc 8 questo settore di iimiporiant
dimansioni & potenzialita si conciudera il 21
gennaio 2012 a SIGEP (33" Salone Interna-
zionale Gelateria, Pasticreria a Panifcazione
Artigianali) manifestazione leadear anche per
| sottore Pizzeria, che si svoigard a Rimin
Fiera dal 21 ai 25 gennaip, dove sarannag pre-
Bii & premiati | progetl selezionati Lin
dizlogp attivo-tra chi progetla ¢ Cchi produce
innovazione ed eccellanza, || Concorso, pro
mossc dalla linea di farine specializzate “Le
5 Stagioni” o ASNEISE & FigRa Molini Spa
in collaborazione con POLLdesign - Consor-
Zin del Politecnico af Milann, ha coma tema
la progetiazione di locall pirzeria che

pirraria

nugy

“Premio Le 5 Stagioni™:
| progetti per i locali pizzeria del futuro

- La scadenza del concorso & prorogata al 31 ottobre 2011

SRRHAND esprmens innovazione, gualita del
prodotts & del serviao. e comuicare al pub
Mico valor ad emazioni, In sintonia con le pid
attuall endenze di evoliziong dal merc
LUiniziativa intende aprirg un dialopo atthvo
tra progellst, imprenditor di focali & arvien
de che producond matene prime
e {ecnologie per | o
impulso & guesto setiore, facendo converge
re su questo settore risultatl di pensiero e s
ricersa, conascenza del mercato ed eccellen
za nella produzions che possona contribuire
3 sostenere innovaziones italiana ne! mando.

matenall

all pizzena per dare un

La scadenza del concorse & prorogata
gl 31 ottobre 2011

Fina al 31 otiobre 2011 architetti ¢ giovani
progattisti ilelisn & stranien sensidil a que-

elaborati iserivendol alle sezioni “Opaning”,
pier locall reafizzati o “Concem”, per propo
ste progelluali & concept innouativi 4l kacalk
pizzeria. E previsto un prémic speciaie per
glf Istituti di Formazione. || monlepremic ¢

€ 13.500. Regolamento e inlormazion pér
partacipara su www.premioleSstagioni.i

|| congorso ha |l patroginto di ADI (Associa-
done per il Disegno Industriale), AIP (Ass
Italiana Progellisli in Architettura d'inter-
ri), AIAP (Ass.per la Progettazione Visiva) e
Food Experience Design - Corso di Alta Fol
marzinne in Design par linnovazione di spazi
e locali pirzeria.




