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& Sigap 20172 (Rimini Fiera) il 21 gennaio b ronclusione el "Premie Le § Stagioni”, il primg concorss 8l design
dedicat allinsevazone & Bil'ecceiienza globale dei kocal WITEMD

[I pramis @ promesso dalla linea di fanne specializzate

L& 5 Stagloni” o Ngegians & Figng Maiinl SpA in collaborazione <on POLL.design - Consorzio del Polibecnion di
Milano.

& Ia redarione

5i & apoene cancluss il “Fremio Le 5 Stagioni- Concorso o design per progettare Il fururn dei locali pizzerss.
Muove BDETTLEE, Spazi & Conoept inrawativl®, il primo concarse che dedica al mondo des local pzzetia, una
profonda riflessions, & une Stimala all'innovasicne, sia sotta | profiia della progettazone & del design, sia del
rapporte tra gualith estetica degll ambient & ecceienta dal prodott e della propodts giobale di consuems, d
servizio ® di cormunicarione, anche amedionate, Bl puhbblicn.

1l Coneares & promosso dalla Hneg di ferine specializzate "Le S Sragiam” di Sgugiane & PR Moling oA In
roliabos azione con POLLdesign - Conmor Zio ded Politecnico di Milano.

Le premiszione si svolge sabate 21 gennaio 2012 & SIUEP - 33° Selane Internanonale Laisterts, PasTICoRTia
@ Panificazicre Artigianal (Rimin Fiera, 21 - 25 gennsiz) manifestazione leader anche per il settore Plzredia,
Cappuntarments & alie orm 14 nella Sala M di Rimine Fiora.

Presentarannc & premeeranng | progett! selezianabs | Prof, Arture Deli'Acqua Bellavitis, Preside dalla Facolta del
Design del Pclitecnics 4 Milane e Presidents della Giuria, & Sinrgio Mgugians Fresssente di Aguglans & Figns
Mafini Sga.

Cpaming & Conoepd dali'llana & daltestarn, mith Ui Gremip Specima

I Prermin “Le & Stagioni® prevede e sezion “Opening”, per locall realizzatl ¢"Concept’, per proposte progatiuali
o conoepk inndvativi di locall pizrera, & un premig spaciple per gl Istitubl 3 Formazone,

Saranna premiat architett] afferrmati nel setiore @ giovan progeliisti, italani ¢ provenient: da diverss naznonl
S| monde, che hanng espresse ynnowvazione ned sellove interpretats Enche dal punto di vists nternazisnale

1l montegremi sssegnate & di € 13,500, !

Irnovanene & rieerca di eccellenza ttraverss || Design

*[ logal pizzeria rAppresentEne o0t un setiore di noteval dirmensian oon potenziabty in esssiuta sinkonia oon
trend @ eveluZione del ssnsumi, soprattutto in terminl di neerca della gEnuinith #¢ eccellenza de prodoth €
degh Ingredientt, delequilibrie alimentire & rutrizionale, & del vaiore delle radizions kalkana e artigiandte.
lsten Ciario Abgiane) Presidente & SgUGETD & Figna Molin Spa - Le matens prirme; gl Ingreduenti, le rncette
£ |2 compelenza ne metod & preparazione oggl FAGEUNEONS (N molti casi l'eccefanza, gragle allimpegno di
eriende leader nel diffonders anche wilture der prodott] £ ded processi Far shmaisre |a crescls dei Satbore, 12
rcares di eccellenza ogg non pud iMitarst a questo, ma deve eEsere giobale & coinvolgers tuth cokoro che,
come | progettish e § designar, possens produrre BENSIENd, INHCVADARE & numae wistoni par il fubars.”

11 concarss ha il pakrerinia di ADT {Associazions per il Diseono Industriaie), AIP (Ass, Tealiana Progettist in
Architertura ointerri), ALAP (Ass per (a Progritazione Visiva} & Food Experience Design = Corso di Alta
Formazicne in Design per Innovazione di spasd e lecah plzzeria.
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